
LA CARTE

www.octopuslyon.fr @octopus.lyon

Planche Charcuteries et Fromages ................... 16.90 €

Sélection artisanale du moment pour 2 à 3 personnes

Croques-Monsieur Octopus (2 pers) ....................... 8.50 €
Pain de mie | Béchamel aux champignons | Cheddar |
Jambon de dinde

Octopus rings  ....................................................................................7.50 €
Beignets de calamar frits | Sauce tartare maison

Trio de Dips Veggie ..................................................................... 9.90 €
Houmous de carottes au cumin | Guacamole de brocoli |
Cervelle de canuts

Brownie Sundae ............................................................................. 6.50 €
Chocolat Noir | Noix | Glace vanille | Sauce chocolat

Crumble aux Pommes ............................................................ 6.50 €
Avec glace vanille | Sauce caramel Beurre salé

Café gourmand  ................................................................................7.50 €
Assortiment de miniardises

Bacon Cheeseburger.............................................................. 15.90 €
Steack haché (140g) viande limousine | Comté AOP | Poitrine 
de porc | Tomate | Salade romaine | Sauce BBQ et frites maisons

Veggie Burger .................................................................................. 15.50 €
Galette végétarienne maison de lentilles au cumin | Comté AOP 
| Tomate | Salade romaine | Sauce tartare et frites maisons

Fish & Chips ........................................................................................ 15.90 €
Filet de Cabillaud | Beignet à la bière | Sauce tartare 
et frites maisons

Octo’bowl ............................................................................................... 13.90 €
Galette Végétarienne maison de lentilles au cumin | Oeufs |
Fromage | Carottes | Choux rouge et blanc | Salade romaine |
“Cæsar” dressing | Herbes | Fruits frais

Ribs de cochon BBQ ..................................................................17.90 €
Travers de porc (350g) laqué | Sauce BBQ et frites maisons

À PARTAGER (SOIR UNIQUEMENT)

DESSERTS maisons

PLATS

MANGER

Nos plats du jour 
et suggestions 

sont disponibles 
sur ardoise !

Origine des viandes sur ardoise. Demandez la liste des allergènes.



Beaujolais AOC .....................................5 € ................18 € ................ 25 €
Les Cadoles Piron | Gamay (Fraicheur, léger et fruité)

Côte du Rhône AOP .................... 4.5 € ................17 € ................ 23 €
Montine | Grenache (Rond, gourmand  et notes de cassis)

Crozes-Hermitage AOC..........6.5 € ...............27 € .................37 €
Mat’Lo | Syrah (Rond, gourmand et notes de cassis)

505 Malbec ..............................................6 € ................21 € ................ 29 €
Mencosa (Argentina) | Malbec (Fruits rouges, épices)

Corbières AOC .................................. 4.5 € ................17 € ................ 23 €
Cave de Castelmaure | Grenache (Fraicheur, léger et fruité)

Grignan AOP..........................................5.5 € ...............22 € .................31 €
Montine | Viognier (Rond, gourmand et notes de fruits blancs)

Bugey AOC ..................................................7 € ...............28 € ................ 39 €
Bonnard | Chardonnay (Suave, frais et notes de fruits jaunes)

Côte de Gascogne IGP................5 € ...............20 € .................27 €
Joy | Gros Manseng (Moelleux, notes de fruits exotiques)

Coteaux de Provence AOP ...5 € ...............20 € .................27 €
Rosé BIO - Béatine | Grenache, Syrah (Fraicheur, léger et fruité)

Prosecco......................................................7 € ...................... / .................31 €

Champagne J. Charpentier .................................................. 69  €

Verre 12cl Pot 46cl Bouteille 75cl

Ricard 2cl ...................................................................................................... 2.8 €

Kir 12cl .....................................................................................................................5 €
Vin blanc | Liqueur Cassis ou Pêche ou Châtaigne

Martini Blanc ou Rouge 6cl ................................................... 5.5 €

Campari 4cl ................................................................................................. 5.5 €
Supplément Soda (+2€)

El Ron Prohibido 4cl ..........................................................................7.5 €
Mexique - 40° (12 ans) | Vieilli en fût ayant contenu du vin doux

Fortin Heroica Bio 4cl ........................................................................8 €
Paraguay - 40° (12 ans) | Fruité, arômes papaye et maracuja

Don Papa Sherry Casks 4cl .....................................................12 €
Philippines - 45° | Sec, fruité et doux

Flatenöse 4cl .................................................................................................7 €
Écosse - 43° | Doux, poivré et fumé

Spring Bank Single Malt 4cl .....................................................9 €
Écosse - 46° (10 ans) | Tourbé, arôme zeste orange

Fuji 4cl ..................................................................................................................10 €
Japon - 46° | Arômes poire coing

Bourbon whiskey Larceny 4cl ............................................. 11 €
Kentucky - 46° | Puissant, arôme exotique et fl oral

Gin Drouin 4cl ........................................................................................... 8.5 €
Normandie - 42° | Elaboré à partir de pommes à cidre

Blanche Cimarron 4cl .........................................................................8 €
Mexique - 40° | 100% agave

Apérol Spritz ................................................................................................9 €
Apérol 5cl | Prosecco 6cl | Eau pétillante

Limoncello Spritz ..................................................................................9 €
Limoncello 5cl | Prosecco 6cl | Eau pétillante

St-Germain Spritz ...............................................................................13 €
Liqueur de sureau St-Germain 4cl | Prosecco 6cl | Eau pétillante

• • •
Moscow Mule ..........................................................................................10 €
Vodka 4cl | Jus citron vert | Gingerbeer | Angostura

London Mule ...............................................................................................10 €
Gin 4cl | Jus citron vert | Gingerbeer | Angostura

Jamaïcan Mule .......................................................................................10 €
Rhum 4cl | Jus citron vert | Gingerbeer | Angostura

• • •
Suze Tonic .......................................................................................................8 €
Suze 4cl | Tonic | Zest agrumes

Martini Tonic ...............................................................................................8 €
Martini 4cl | Tonic | Zest agrumes

Gin Tonic .......................................................................................................... 11 €
Gin 4cl | Tonic | Zest agrumes

Chartreuse Tonic ................................................................................. 11 €
Chartreuse 4cl | Tonic | Zest agrumes

• • •
Scotch & Soda ...........................................................................................8 €
Whisky J&B 4cl | Soda

Cuba Libre ........................................................................................................8 €
Rhum Havana 7ans 4cl | Soda | Zest agrumes

SHOTS
Petite caresse 2cl .................................................................................3 €
Rhum arrangé | Jagermeister | Baileys | Get | Vodka sirop

Petite claque 2cl ..................................................................................... 4 €
Vodka Get | Get Baileys | Tequila | Chartreuse jaune ou verte

TRINQUER
VINS APÉRITIFS

SPIRITEUX

- ROUGES -

- RHUM -

- WHISKY -

- GIN -

- TEQUILA -

- BLANCS -

- ROSÉ & BULLES -

Sodas ................................................................................................................ 3.8 €
Coca-cola ou Coca-zéro (33cl) | Tonic water (20cl) | 
Limonade artisanale (25cl)

Jus de Fruits Artisanaux 25cl ............................................. 3.8 €
Pomme | Mirabelle | Tomate 

Le Schorle 33cl ....................................................................................... 5.5 €
L’orangeade affriolante bio

Symple 33cl ................................................................................................ 5.5 €
Infusion glacée artisanale bio verveine, lavande, camomille, 
cassis, cerise

Guingette Pomme Framboise 27,5cl ........................... 5.5 €
Pétillant bio – Coq Toqué

Gingerbeer 20cl ......................................................................................... 4 €

Badoit Saint-Galmier ........................50cl 3.8 € ................... 1L 6 €

Get 27 4cl .......................6 € Get Perrier .....................................7.5 €

Génépi 4cl ..................................................................................................... 5.5 €

Cognac 4cl ........................................................................................................8 €

Calvados 4cl ..................................................................................................8 €

Chartreuse 4cl ............................................................................................8 €

LONG DRINKS

DIGESTIFS

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

SOFTS


